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v Mise en bouche trufféee

Foie gras maison

marmelade d'agrumes, sorbet a 1'orange sanguine,
accompagné de brioche grillée

Effiloché de joue de boeuf
croustillant

mayonnaise relevée

Turbot réoti et fumé

déclinaison de carottes, beurre blanc au Yuzu

Trio de fromage

Camembert di bufala, crémeux de Gorgonzola, et
tomme Corse

Mille-feuille

chocolat blanc et myrtilles fraiches

Mignardises

N
)l

Ce menu est inclus dans votre réservation

Prix net ttc. Service compris



